
Avec l’arrivée des beaux jours, la Cancoillotte, la spécialité 
fromagère de Franche-Comté, devient l’alliée parfaite 
pour accompagner vos festivités printanières ou estivales. 
Découvrez nos propositions afin d’égayer vos repas riches en 
partage et gourmandise. 

La Cancoillotte , un voyage 
gustatif tout en légèreté

L’heure de se mettre au vert !

L’heure d’une note sucrée !

17 quai Yves Barbier BP 20189
70 004 VESOUL cedex
Tél. : 03 84 77 14 40    contact @cancoillotte.info

CONTACTS PRESSE
Agence Qui Plus Est    04 73 74 62 35
Anne-Cécile Runavot
06 34 87 35 87    anne-cecile.runavot@quiplusest.com
Lucie Lefèvre
07 50 56 35 48    lucie.lefevre@quiplusest.com

L’heure de passer à l’apéro ! 

la_Cancoillotte

cancoillotteofficiel

https://www.cancoillotte-igp.fr/recette/pizza-verte-epinards-cancoillotte/
https://www.cancoillotte-igp.fr/recette/cheesecake-tropical-cancoillotte/
https://www.cancoillotte-igp.fr/recette/shakshuka-verte-cancoillotte/
https://www.cancoillotte-igp.fr/recette/oeufs-cocottes-cancoillotte/
https://www.cancoillotte-igp.fr/preparation-recettes/recettes/
 https://volailles-auvergne.com/recette-de-chefs/decoupe-de-poulet/cuisses-de-poulet-fermier-dauvergne-la-grecque-la-plancha
https://www.cancoillotte-igp.fr/recette/samoussas-cancoillotte/
https://www.cancoillotte-igp.fr/recette/nachos-et-sauce-cancoillotte/
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