
À l’arrivée des premiers flocons et des repas de fête, la 
Cancoillotte reste une alliée fidèle en cuisine. Gourmande 
et inventive, elle apportera originalité et douceur aux plats 
festifs. De quoi célébrer en toute légèreté !

La Cancoillotte
lance les festivités

17 quai Yves Barbier BP 20189
70 004 VESOUL cedex
Tél. : 03 84 77 14 40    contact @cancoillotte.info

CONTACTS PRESSE
Agence Qui Plus Est    04 73 74 62 35
Lucie Lefèvre
07 50 56 35 48    lucie.lefevre@quiplusest.com
Anne-Cécile Runavot
06 34 87 35 87    anne-cecile.runavot@quiplusest.com

La douceur d’entrée de jeu

Coquillages et crustacés, stars cette année

la_Cancoillotte

cancoillotteofficiel

https://www.cancoillotte-igp.fr/recette/cappuccino-chataigne-chantilly-cancoillotte-ail/
https://www.cancoillotte-igp.fr/recette/souffle-truffe-cancoillotte/
https://www.cancoillotte-igp.fr/recette/saint-jacques-gratinees-cancoillotte/
https://www.cancoillotte-igp.fr/recette/ravioles-gambas-cresson-cancoillotte-savagnin/
https://www.cancoillotte-igp.fr/
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